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DIE AKADEMIE
FRESENIUS Where Experts Meet!

6. Akademie Fresenius-Fachtagung

Nahrungserganzungsmittel

29. und 30. September 2020
in Mainz

Die Themen

Regulatorischer Rahmen

+  Neues aus Brissel: Griiner Deal und
Héchstmengen-Diskussion

«  Aktuelle Abgrenzungsfragen und
dazugehorige Rechtsprechung

- Stofflisten: BVL-Bericht zur neuen Pflanzen-
und Pilzliste

«  Aktuelle Aspekte zu Titandioxid und
anderen Nanomaterialien

«  Bericht der Uberwachung: Welche Themen
sind aktuell im Fokus?

Trends und Produktentwicklung

«  Ausder Praxis: Produktstrategien als
Reaktion auf Nachfrage- und Vermarktungs-

trends
«  (CBD:Was ist bei hanfhaltigen Produkten zu

beachten? Ilhr Expertenteam
«  Alles zum Trendthema: Personalisierte

Erndhrung

Christian Ballke Meisterernst Rechtsanwilte | Dr. Evelyn Breitweg-
Lehmann Bundesamt fiir Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit |
Vera Grochowski Landesuntersuchungsanstalt fiir das Gesundheits- und

+  Neues aus dem Labor: Analytische Trends
und Anderungen

Bewerbung und Vertrieb Veterindrwesen Sachsen | Michael Gusko GoodMills Innovation | Prof. Dr.

. Aktuelle Rechtsprechung und Kennzeich- Moritz Hagenmeyer KROHN Rechtsanwdlte | Dr. Karola Krell Zbinden
nungsfragen Food Lex | Dr. Dirk Lachenmeier Chemisches und Veterindruntersuchungs-

«  Online-Vertrieb von Nahrungserganzungs- amt Karlsruhe | Prof. Dr. Dr. Alfonso Lampen Bundesinstitut fir Risikobe-
mitteln: Was gilt bei Angeboten iber wertung (BfR) | Ebba Loeck Queisser Pharma | Peter Loosen Lebensmittel-
Amazon & Co.? verband Deutschland | Andreas Meisterernst Meisterernst Rechtsanwalte |

«  Jetzt die Weichen stellen - Ubergangsfrist Dr. Anne-Marie Orth RDA Scientific Consultants | Sonja Schulz Zenk Rechts-
fur Markenl anwilte | Dr. Markus Zell GBA Gesellschaft fur Bioanalytik

Diskutieren Sie mit filhrenden INSTITUT
Experten aus der Branche! FRESENIUS _S_GS_



Das Programm

B8 Dienstag, 29. September 2020

8.30 BegriiBungskaffee und Ausgabe der Unterlagen

9.00 BegriiBung durch die Akademie Fresenius und
die Tagungsleiter
Ebba Loeck, Queisser Pharma

Andreas Meisterernst, Meisterernst Rechtsanwalte

Regulatorischer Rahmen

9.10 Update Briissel: Griiner Deal und ,Vom Hof auf
den Tisch”-Strategie

+ Bedeutung der Nachhaltigkeitsstrategie fir Nahrungs-
erganzungsmittel

+ Ergebnisse des Fitnesschecks zur Claims-Verordnung
(Botanicals/Nahrwertprofile)

« Diskussion um Hochstmengen Deutschland — EU —
Mitgliedstaaten

Peter Loosen, Lebensmittelverband Deutschland

9.40 Titandioxid und andere Nanomaterialien in
NEM - aktuelle Aspekte zur Lebensmittelsicherheit

Prof. Dr. Dr. Alfonso Lampen, Bundesinstitut flr Risiko-
bewertung (BfR)

10.10 Schweiz: Neue Hochstmengen fiir Vitamine und
Mineralstoffe - ein Vorbild fiir die EU?

+ Hintergrund
+ Berechnung

Dr. Karola Krell Zbinden, Food Lex

10.40 Fragen und Antworten
11.00 Kaffeepause

11.30 Uberarbeitung der Stoffliste: Neu-erstellte Pflan-
zen- und Pilzliste

Dr. Evelyn Breitweg-Lehmann, Bundesamt fiir Verbrau-
cherschutz und Lebensmittelsicherheit (BVL)

12.00 Aktuelle Themen aus Sicht der Uberwachung

« NEM zur begleitenden Mikronahrstoffversorgung bei
Medikamenteneinnahme

» Abgrenzung von angereicherten Lebensmitteln zu NEM

+ Abgrenzung von Prdsentationsarzneimitteln zu NEM

« NEM fir Kinder: Kinderclaims

Vera Grochowski, Landesuntersuchungsanstalt fiir das
Gesundheits- und Veterindrwesen Sachsen

12.30 Aktuelle Abgrenzungsfragen

» BVerwG ,Gingko”
+ VGH Mannheim ,Melatonin”
« OVG Munster ,Q.C. Kapseln” und ,B.L1. Kapseln”

Andreas Meisterernst, Meisterernst Rechtsanwalte

13.00 Fragen und Antworten
13.15 Gemeinsames Mittagessen

Bewerbung und Vertrieb

14.30 Aktuelle Rechtsprechung

« EuGH: Verweise mit Sternchen
+ BGH: Gemeinschaftsliste (Gelenknahrung Ill)
+ OVG/VGH: Pranger oder nicht
- Diverse Gerichte: Cannabidiol

Prof. Dr. Moritz Hagenmeyer, KROHN Rechtsanwalte

15.00 Aktuelle Kennzeichnungsfragen
- Richtig Beiftigen

+ Primare Zutaten

+ Beispiel aus der Praxis

Dr. Anne-Marie Orth, RDA Scientific Consultants

15.30 Fragen und Antworten
15.45 Kaffeepause

16.15 Online-Vertrieb von Nahrungserganzungsmittel

+ Welche Kennzeichnungsanforderungen gelten?

» Was gilt bei Angeboten tGiber Amazon und anderen
Plattformen?

» Welche Konsequenzen drohen bei Kennzeichnungs-
mangeln im Webshop?

+ Aktuelle Rechtsprechung

Sonja Schulz, Zenk Rechtsanwalte



16.45 Diskussion und Zusammenfassung

18.00 Abfahrt zur gemeinsamen Abendveranstaltung

Gerne mochten wir den Tag gemeinsam ausklingen
lassen. Herzlich laden wir Sie zu einem gem{itlichen
Abendessen ein. Nutzen Sie die Gelegenheit, sich mit
den anderen Teilnehmern aus zu tauschen und neue
Kontakte zu knlipfen.

# Mittwoch, 30. September 2020

Trends und Produktent-
wicklung

9.00 Ubergangsfrist fiir Marken - jetzt die Weichen
stellen

« Artikel 28 Abs. 2 HCVO - was bisher geschah
« Ablauf der Ubergangsphase
- Strategien fur die zukiinftige Vermarktung

Christian Ballke, Meisterernst Rechtsanwalte

9.30 Produktkonzepte innovativ oder nur reaktiv?

+ Immunprodukte in allen Facetten
- Produktstrategien als Reaktion auf Nachfrage- und
Vermarktungstrends

Ebba Loeck, Queisser Pharma

10.00 Fragen und Antworten
10.30 Kaffeepause

11.00 Personalisierte Ernahrung

Michael Gusko, GoodMills Innovation

11.30 Aktuelles zu Nahrungsergdanzungsmitteln mit
Cannabidiol (CBD)

- Hanfhaltige Produkte: Nahrungserganzungs- oder
Betdubungsmittel?

+ Gerichtsurteile zum Novel Food-Status

- Einstufungsbeispiele aus der Praxis

Dr. Dirk Lachenmeier, Chemisches und Veterindrunter-
suchungsamt Karlsruhe

12.00 Nahrungserganzungsmittel - bringen Agilitat

ins Labor

« Alternative Lieferketten — Auswirkungen und Méglich-
keiten

« Analytische Trends und Anderungen

» Upspicing — Alte Bekannte neu gewiirzt

Dr. Markus Zell, GBA Gesellschaft fuir Bioanalytik

12.30 Abschlussdiskussion und Zusammenfassung
der Ergebnisse

13.00 Ende der Veranstaltung und Mittagsimbiss

Auch in Zeiten von Corona! - Buchen ohne Risiko!

Die Weiterbildung und Qualifikation Ihrer Mitarbeiter wird ein wichtiges Thema bleiben!

Die zur Zeit auBergewohnlichen Umstéande bewegen uns zu auBergewohnlichen MaBnahmen:

Um Ihrer Planung mehr Flexibilitat zu geben, gilt eine Ausnahmeregelung zu unseren AGB.

Bitte buchen Sie weiterhin die von Ihnen bevorzugten Veranstaltungstermine.

Sie konnen alle jetzt bei uns gebuchten Veranstaltungen jederzeit und kostenfrei auf einen anderen Termin umbuchen.

Informationen auch online unter:
www.akademie-fresenius.de/2776
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Ihr Expertenteam

Christian Ballke ist Partner der Kanzlei
Meisterernst Rechtsan-
walte in Miinchen.
Schwerpunkt seiner

L s Tatigkeit ist die
¥ ’) Beratung und

o Vertretung von

Unternehmen der Lebensmittelwirt-
schaft, sowie die umfassende gerichtli-
che und auBergerichtliche Betreuung in
marken- und wettbewerbsrechtlichen
Angelegenheiten.

L)

Dr. Evelyn Breitweg-Lehmann ist seit
2007 Leiterin des
Referats Grundsatzan-
gelegenheiten;
Lebensmittel des
Bundesamtes fiir
Verbraucherschutz und
Lebensmittelsicherheit (BVL). Zuvor war
sie unter anderem als Referentin im
Aufbaustab in der Bundesanstalt fiir
Verbraucherschutz und Lebensmittelsi-
cherheit tatig.

Vera Grochowski arbeitet seit 1992 in
der amtlichen
Lebensmittelliberwa-
chung an der LUA
Dresden. Heute leitet
sie das Fachgebiet
,Nahrungsergdnzungs-
mittel, didtetische Lebensmittel”. Zudem
ist sie stellvertretende Vorsitzende der
ALS-AG Diatetische Lebensmittel,
Erndhrungs- und Abgrenzungsfragen.

Michael Gusko ist Geschaftsfihrer der
GoodMills Innovation
GmbH. Im Rahmen
seiner Tatigkeit hat er
sich auf das Thema
Innovation und
funktionelle Lebensmit-
telzutaten spezialisiert. Ein Schwerpunkt
ist die Beeinflussung des Mikrobioms
liber Ballaststoffe und Sekundare
Pflanzeninhaltsstoffe

Prof. Dr. Moritz Hagenmeyer ist Partner
der Sozietat KROHN
Rechtsanwalte und
Lehrbeauftragter fir
Lebensmittelrecht.

Dr. Karola Krell Zbinden ist Eigenti-
merin der Kanzlei Food
Lex und Rechtsanwaltin
in Bern. Sie berat

' Unternehmer aus allen
Lebensmittel- und
verwandten Konsumgi-
terbranchen in Fragen zur Herstellung,
Vermarktung und Vertrieb der Produkte.
AufBerdem fihrt sie finf Industrieverbén-
de aus den Bereichen Spezialernahrung,
Kulinarik und Bio.

Dr. Dirk Lachenmeier ist als Lebensmit-
telchemiker in der amtli-
chen Lebensmittellber-
wachung tatig. Er ist
Experte im Bereich
pflanzlicher Lebensmit-
teln, wobei der
Arbeitsschwerpunkt im Bereich NMR
Spektroskopie sowie den Zentralberei-
chen Cannabis und Kaffee liegt. Er hat
Uber 300 Publikationen auf dem Gebiet
verfasst.

Prof. Dr. Dr. Alfonso Lampen ist Leiter
der Risikobewertungs-
strategien am
Bundesinstitut fur
Risikobewertung (BfR)
in Berlin und APL-Pro-
fessor an der Stiftung
Tierdrztliche Hochschule Hannover.

Ebba Loeck ist Wissenschaftliche
Direktorin bei Queisser
Pharma. Sie beschiftigt
sich seit 1991 mit der
Produktentwicklung,
Zulassung und Vermark-
tung von Nahrungser-
gdnzungsmitteln, Medizinprodukten
und OTC- Arzneimitteln unter Berlick-
sichtigung der spezifischen rechtlichen
Vorgaben in Deutschland — aber auch in
EU- und Nicht-EU-Landern.

Peter Loosen ist Rechtsanwalt und seit
2007 Geschéftsfuhrer
des Lebensmittelver-
bands Deutschland,
dessen Brisseler Biiro er
zudem leitet. Neben der
Beratung und
Interessensvertretung von Mitgliedsun-
ternehmen liegt sein Tatigkeitsschwer-
punkt auf der Begleitung lebensmittel-
rechtlicher Regelungsvorhaben auf
nationaler und europdischer Ebene.

Andreas Meisterernst ist Rechtsanwalt,
Fachanwalt fur
Verwaltungsrecht und
Partner der Kanzlei
Meisterernst Rechtsan-
walte in Miinchen. Er ist
Lehrbeauftragter fur
Lebensmittelrecht an der Technischen
Universitat Miinchen und Autor sowie
Herausgeber zahlreicher lebensmittel-
und pharmarechtlicher Fachpublikatio-
nen.

Dr. Anne-Marie Orth ist staatlich
gepriifte Lebensmittel-
chemikerin und forschte
zum Thema Aromastof-
fe. Seit 2014 ist sie
Consultant bei der RDA
Scientific Consultants in
Minchen. Ihr Schwerpunkt ist die
Beratung von nationalen und internatio-
nalen Unternehmen bei wissenschaftli-
chen und lebensmittelrechtlichen
Fragestellungen.

Sonja Schulz ist Partnerin bei Zenk
Rechtsanwilte. Sie
berat Lebensmittelun-
ternehmen umfassend
bei der Produktgestal-
tung und -vermarktung.
Hierzu gehoren
insbesondere Fragen der Verkehrsféhig-
keit, Kennzeichnung und Bewerbung.
AuBerdem vertritt sie Unternehmen in
Auseinandersetzungen mit Wettbewer-
bern, NGOs und Behorden.

Dr. Markus Zell ist seit 2019 als Head of
Sales und Business Unit
Manager Food bei der
GBA Group in Hamburg.
Schwerpunkt ist die
Beratung zu analyti-
schen Fragestellungen,
Erarbeitung von Prif- und Monitoring-
pldnen und die Ausarbeitung von
risikoorientierten Konzepten entlang der
Food Supply Chain.




Wissenswertes

Wen treffen Sie auf
dieser Tagung?

Fiihrungskrafte und verantwortliche
Personen folgender Branchen:

« Herstellung von Lebensmitteln,
Nahrungserganzungsmitteln,
Functional Food, Nutrazeutika,
diatetischen Lebensmitteln,
Lebensmittelinhalts- und
Lebensmittelzusatzstoffen

« Pharmazeutische Industrie

« Lebensmittelhandel

aus den Bereichen:

+ Lebensmittelrecht

+ Regulatory Affairs

+ Marketing und Vertrieb
» Business Development

» Produktentwicklung und
Produktmanagement

+ Qualitdtsmanagement

Fachausstellung

Auf unserer Tagung konnen Sie lhr
Unternehmen im Rahmen einer
Fachausstellung prasentieren.
Personlich und zielgruppengenau
stellen Sie Ihre Produkte und Dienst-
leistungen vor. Gerne informieren
wir Sie unverbindlich Giber die ver-
schiedenen Méglichkeiten - von der
Auslage von Produktinformationen
bis hin zum Ausstellungsstand.
Fordern Sie mit der beigefligten
Fax-Antwort Informationsunterlagen
an. Oder rufen Sie uns an. Gerne
beraten wir Sie personlich:

Semsigiil Poschmann
Telefon: +49 231 75896-94
sposchmann@akademie-fresenius.de

’(9 Fresduns

TEILNAHME-
ZERTIFIKAT

Monika Mustermann

Jip Snduac

Teilnahmezertifikat

Alle Teilnehmer erhalten ein Zertifikat,
das die Teilnahme an der Fachtagung be-
scheinigt.

Haben Sie noch Fragen?

Inhalt und Konzeption

Sophie Ullerich

Telefon +49 231 75896-78
sullerich@akademie-fresenius.de

Der Veranstalter

Seit 25 Jahren ist die Akademie
Fresenius lhr Partner flr praxisnahe
und tagesaktuelle Weiterbildung
rund um Sicherheit und Qualitat von
Lebensmitteln, Konsumgutern und
chemischen Erzeugnissen entlang
der gesamten Produktionskette.
Internationale Tagungen gehdren
dabei genauso zum Portfolio wie
nationale Branchentreffen, praxis-
orientierte Intensiv-Seminare und
Schulungen in kleinen Arbeitsgrup-
pen.

Unsere Veranstaltungsformate
fordern den Austausch der Teilneh-
mer untereinander und bieten eine
perfekte Plattform zur Begegnung
von Industrie, Wissenschaft, Be-
hérden und Beratung. Exzellenter
Service inklusive. Das breitgefacher-
te Weiterbildungsangebot tragt

so dazu bei, dass unsere Kunden
wettbewerbsfahig bleiben in allen
Fragen zu Qualitatssicherung, Risiko-
bewertung, Recht, Produktion und
Technik.

Die Akademie Fresenius ist ein
Gemeinschaftsunternehmen von
Cognos, einer der grof3ten privaten
und unabhéngigen Bildungsgrup-
pen in Deutschland, und SGS Institut
Fresenius, einem der bedeutendsten
deutschen Anbieter fiir chemische
Laboranalytik.

Alle aktuellen Veranstaltungen
finden Sie unter
www.akademie-fresenius.de

Organisation und Teilnehmermanagement

Analisa Mills
Telefon +49 231 75896-77
amills@akademie-fresenius.de



Anmeldung

per Internet www.akademie-fresenius.de/2776

per E-Mail  anmeldung@akademie-fresenius.de
per Fax +49 231 75896-53
Teilnahme

Q Ich nehme teil an der 6. Akademie Fresenius-Fachtagung
»Nahrungserganzungsmittel”, am 29. und 30. September
2020 in Mainz zu € 1.895,- zzgl. MwSt.

Q Ich bin ein Vertreter einer Behorde oder einer 6ffentlichen
Hochschule und nehme zum Sonderpreis von € 795,- zzgl.
MwsSt. teil (bitte Nachweis beifligen).

Der Sonderpreis ist nicht mit anderen Rabatten kombinierbar.

Q Ich nehme auch an der Abendveranstaltung
am 29. September 2020 teil (im Preis inbegriffen).

lhre Kundennummer (falls bekannt)

Titel / Vorname / Name

Funktion

Abteilung

Telefon / Fax

E-Mail

Firma (vollstandiger Firmenname inklusive Rechtsform)

StraBe / Nummer bzw. Postfach / Gebdudenummer

PLZ/Ort/Land

lhre Bestellnummer / Kostenstelle (falls erforderlich)

Ihre Umsatzsteueridentifikationsnummer (bei Anmeldungen aus dem EU-Ausland)

Datum Unterschrift

Rechnungsanschrift (falls abweichend)

Veranstaltungsort

Atrium Hotel Mainz

Flugplatzstr. 44, 55126 Mainz

Telefon: +49 6131 491-0
info@atrium-mainz.de, www.atrium-mainz.de

10 % Friihbucher-Rabatt bis zum 07.08.2020
Rabatt-Code: 27FB09SU76

(o)

DIE AKADEMIE
FRESENIUS

Hotline +49 231 75896-50
Die Akademie Fresenius GmbH
Alter Hellweg 46, 44379 Dortmund

Veranstaltungsdokumentation

Ich kann leider nicht teilnehmen. Bitte senden Sie mir die
ausfuihrliche Dokumentation fiir € 295,- zzgl. MwSt.

Fachausstellung

O Bitte informieren Sie mich Gber Méglichkeiten
der Fachausstellung und Produktinformation.

Preis und Leistungen

Im Preis enthalten sind die Veranstaltungsteilnahme, die Veranstaltungs-
dokumentation, das Mittagessen, die Kaffeepausen, die Getrénke sowie
die Abendveranstaltung. Nach lhrer Anmeldung erhalten Sie eine An-
meldebestédtigung. Bitte Gberweisen Sie nach Erhalt der Rechnung den
Rechnungsbetrag ohne Abzlige vor Veranstaltungsbeginn.

Der Preis unserer Veranstaltungsdokumentation enthélt den Tagungs-
band sowie den Zugangscode fiir den gesicherten Download-Bereich auf
der Homepage der Akademie Fresenius. Die Dokumentation sowie den
Zugangscode erhalten Sie ca. zwei Wochen nach Ende der Veranstaltung
und nachdem lhre Zahlung bei uns eingegangen ist.

Gruppenrabatt
Bei gemeinsamer Anmeldung aus einem Unternehmen erhalten der
dritte und jeder weitere Teilnehmer 15 % Rabatt.

Buchen ohne Risiko

Eine kostenfreie Stornierung oder Umbuchung ist bis vier Wochen vor
Veranstaltungsbeginn schriftlich méglich. Nach diesem Zeitpunkt und bis
zu einer Woche vor Veranstaltungsbeginn erstatten wir lhnen 50 % der
Teilnahmegebiihren. Bei spateren Stornierungen oder Nicht-Erscheinen
koénnen keine Teilnahmegebiihren erstattet werden. Einen Ersatzteilneh-
mer konnen Sie jederzeit kostenfrei benennen.

Allgemeine Geschéaftsbedingungen

Durch Ihre Anmeldung bestatigen Sie unsere Allgemeinen Geschafts-
bedingungen sowie unsere Datenschutz-Bestimmungen. Unsere AGB
finden Sie im Internet (www.akademie-fresenius.de/agb) oder erhalten
Sie auf Anfrage.

Datenschutz

lhre Daten werden von der Akademie Fresenius zur Organisation der
Veranstaltung, unter strikter Einhaltung des BDSG, verwendet und ge-
speichert. Wir betreiben keinen kommerziellen Handel mit Ihrer Adresse.
Mit lhrer Unterschrift geben Sie Ihre Einwilligung, dass wir Sie per Post,
E-Mail, Telefon oder Fax (Unerwiinschtes bitte streichen) kontaktieren
durfen, damit Sie gelegentlich Informationen aus unserem Unternehmen
erhalten. Sie konnen dieser Einwilligung jederzeit widersprechen. Auf
unseren Veranstaltungen werden zudem gelegentlich Foto- und
Videoaufnahmen angefertigt, die wir anonymisiert auf unserer Website
veroffentlichen. Weitere Informationen finden Sie unter:
www.akademie-fresenius.de/datenschutz

Bildnachweis
© Lisa S./shutterstock.com, © tupungato

Wir haben fiir Sie im Veranstaltungshotel bis 4 Wochen vor Veran-
staltungsbeginn ein begrenztes Zimmerkontingent zu ermafigten
Preisen reserviert. Bitte buchen Sie direkt beim Hotel und nennen Sie
das Stichwort ,Akademie Fresenius”.



